GUSTARE MOTORE DI RICERCA

SULLE VIE DELL’ETNA‘

Otto tappe (’l\a fion perdera per scoprire .
C1b1 e vini tra le Jave del grande Vulcano
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RANDAZZO

Ristorante San Giorgio e il Drago
A conduzione familiare gestito -
da Daniele Anzalone. Menu che ¥ 4
strizza I'occhio alla tradizione. * 1
Nel periodo autunnale cercate i
funghi. In inverno assaggiate le
verdure selvatiche. Buoni anche
i primi e la carne. Ampia carta
del vini con prevalenza dell'Etna,
ovviamente Da 25 euro
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é Da provare la pasta col cavolo trunz
. di Aci o lo stinco di maiale. Buong

"y ' anche il semifreddo al pistacchio. |
Bella carta dei vini. Da 25 euro. |

Pasticceria Muspteci’ 4
Tra le migliori gelaterie italiane. - ’””
Santo, aiutato dalla figlia Glovanna
" ha vinto numerosi premi. Da«pmvbm W
il gelato strafico, con fichi-secchi
~efreschi ol maperd, a base di
mandorle tostate, pasta di peree
‘palline di sciroppo di pere congelate.
Ottimo anche il gelato
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Disegno di Alessandra Miche
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~- SOLICCHIATA (Castlgllone)

Trattoria TerraMia
~ - Piatti semplici e genuini. Ci si arriva
""" da una provinciale con vista sui
vigneti. In cucina Leonardo Cuscona.
~ Spaghetti al pesto di carciofi, tagliate
* di carne, vitello o costolette di suino
£y IO, funghi in autunno. A volte anche
trote pescate sui torrenti dei Nebrodi.
Nella buona carta dei vini solo
etichettedel vulcano Da 25 euro.
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LINGUAGLOSSA

/ Shalai Resort

{ Piccolo e confortevole ricavato
€ " da un antico palazzo nobiliare.
i ristorante Stella Michelin (il pri
7 ~~ sull'Etna), gestito dai cugini
e dallo chef Giovanni Santoro. Piaf

N in chiave moderna, molto buoni
i tortelloni di faraona stracotta.
Carta dei vini ricca con molte
etlchette etnee. Da 45/50 euro. S
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LINGUAGLOSSA

Villa Neri Resort

Albergo nel bosco sul versante
nord-est del vulcano. Camere
ampie e confortevoli, piscina e un
ristorante in crescita con il giovane
chef Elia Russo. Proposte gourmet
. Cche spaziano tra terra e mare con
attenzione alla materia prima.
Buona carta dei vini con referenze
etnee e siciliane. Da 50 euro.
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ZAFFERANA ETNEA [‘

Ristorante Sahir Gourmanderie
Accogliente struttura ricettiva

- dell'Esperia Palace Hotel, con vista
sullo lonio. In cucina Seby Sorbello,
tra i migliori chef della Sicilia e
grande ideatore di eventi. Provate

il risotto aglio, olio e peperoncino

0 il polpo alla cannella. Grande
attenzione al territorio etneo. Carta
del vini molto ampla Da 50 euro.
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